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O SPOLOCNOSTI

Spoloc¢nost Virex s.r.o. bola zalozend konatelom spolocnosti p. FrantiSkom Virdgom v roku 1996.
Ndasledne v roku 1997 odkupila, uz v fom obdobi nevyuzivanu prevadzku vindrskych zavodov
v Bajci. Na zaciatku firma fungovala s uskladhovacimi naddrzami v objeme 200 000 litrov a sUbez-
ne prenajimala nddrze vo vindrskych zdvodoch v Hurbanove. Neskdr sa firma pomaly rozrastala.
Kapacita vzrastla na terajSich vyse 5 000 000 litrov vina.

V roku 2017 firma presla rozsiahlou rekonstrukciou, priorithe sa urobila prestaviba pdvodnej piv-
nice, kde sa nachdadzali najstar§ie nddrze. Namiesto nich boli zabudované nové delené nddrze
Z nerezovej ocele, pivnica bola vybavend agregdatmi nielen na chladenie priestoru ale aj nadrzi.
Rekonstrukciou presla fasdda pivnice a k tomu prislichajdca terasa so spevnenou plochou, kde
sa osadilo 8 kusov vinifikatorov v objeme 320 000 litrov, ktoré su vybavené technoldgiou pre riade-
nie kvasenia.

Hrozno vykupujeme od zmluvnych partnerov z Juznoslovenskej vinohradnickej oblasti Co je pri-
blizne 4 000 ha. Nasa firma spracovdava nerezovou technoldgiou priblizne 6 - 7 000 000 kilogramov
hrozna. Tato technoldgia sa jednoducho udrziava, prefo vieme hrozno spracovat v cistom nekon-
tfaminovanom prostredi, o sa odzrkadluje na kvalite nasich vin.

V sucasnej dobe na plnenie flias pouzivame dve plneautomatizované linky:

jedna je na sklenené flase (160 000 - 480 000 fI./mes.) a druhd je na plastové flase (267 000 - 800
000 fl./mes.). Manudlna prdca je vyzadovand len minimalne, a fo pri ulozeni prdzdneho obalu na
dopravnik a uloZzenie hotovych vyrobkov na europaletu.

Zameriavame sa na kazdu kategdriu vin, pocnuc od jednoduchych stolovych vin az po vybery
z akostnych odréd s priviastkom (vyber z hrozna, neskory zber a pod.).

Sortimentovo to znamena, ze na trhu pondkame:

* stolové vina plnené do PET obalov s objemom 1,5 - 2 litrov,

* sklenené nevratné obaly s objemom 1 liter - stolové vina a vina akostné nizsieho zaradenia;

* do flia$ 0,75 | plnime len akostné odrodové vina vyssej triedy s priviastkom aj bez priviastku;

 zAaroven preddvame vina v cisternovej forme 25 000 litrov.

Momentdalne mdame v pldne ponukaf nase limitované priviastkové edicie do flias s objemom
0,75-051.

NORMY

Firma VIREX vyhovuje vSetkym poziadavkdm hygieny a prislusnych dradov tykajdcich sa spra-
covania polnohospoddrskych produktov, manipuldcie s nimi a ich distriblcie, preto je certifikat
ISO 9001 so systémom manazérstva kvality implementovanym v sdlade s ustanoveniami a pozia-
davkami medzindrodnej normy ISO 9001-2015 samozrejmostou.

Rovnako ako certifikat ISO 22000, ktory potvrdzuje sdlad systému riadenia bezpelnosti potravin
s normami HACCP.

NASI PARTNERI

Nasim stalym partnerom je spolo&nost Hubert J. E. Sered, ktorej doddvame vino vo vacsich ob-
jemoch na Slovensku.

V obchodnych retazcoch na Slovensku: TESCO, METRO, TERNO, JEDNOTA, LIDL, COOP Jednotaq,
KAUFLAND a taktiez vo velkoskladoch: TRUST ME (Ceskd Republika), Labas Kosice, Imprex Rimav-
sk& Sobota, Abart Surany, BS Horeca, LIBEX, a pod. Nase nadstandartné obchodné vztahy si udr-
Ziavame predajom vina v sudovej forme v Ceskej republike uz po dobu 20 rokov.
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Perlivé vino FriZzante je fahké mladé
vino, ktoré bude vyhovovat nielen Vdm,
ale aj Vasej rodine a priatel'om.

Technoldgia spracovania je podobnd
ako pri vysSich triedach: ruény zber, od-
stopkované a mleté Setrnym sposobom
pri nizkych otdckach, aby sa nenarusila
stopka. Rmut sa lisoval pri nizkych tla-
koch, must ziskany samotokom a liso-
vanim sa stdéal do chladenych nadrZi,
kde sa odkaloval. Ndsledne sa apliko-
vala riadend fermentdcia - progresivna
technoldgia vyroby kvalitného vina kde
je hlavnou dlohou dostat pod kontrolu
teplotu mustu vo fdze kvasenia.

Bublinky (plyn oxid uhliity) bolo pri-
dané do tichého vina pred flasovanim.
Tlak vo flasi sa pohybuje od 1 do 2,5
baru.

Perlivé vina s chrdnenym oznacenim
pévodu (PDO - Protected Designation
of Origin / D.S.C. - Districtus Slovakia
Controllatus) - Juznoslovenskd vino-
hradnicka oblasf.

Zz FriZzante

PERLIVE VINO S LASKOU PRE VAS!
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PINOT NOIR ROSE

Akostné odrodové vino, polosuché

Perlivé vino prifaZlivej ruzovej farby, vo voni zaujme aréma lesnych jahdd a malin, ktoré
podporuji ovocny buket so sviezimi bublinkami a prijemnou sviezostou v chuti. Odpord-
¢ame poddvat k cestovindm, ovocnym Saldtom, ale aj samotne.

Teplota poddvania: 8 - 10°C.

Rocnik: 2019 | Alk, %: 12,0 | Cukor, g/I: 5,0 | Objem, I: 0,75

CHARDONNAY

Akostné odrodové vino, polosuché

Lahké perlivé vino zlatoZltej farby s intenzivnou ovocnou vdnou, ma chut fropického
ovocia, vyvézené peknou $favnatou kyselinou, kord dopifiaju orieskové tony.
Odporic¢ame poddvat k syru s bielou plesiiou, morskym Specialitdm alebo prirodne
upravenym bielym mdsam. Teplota poddvania: 10 - 12°C.

Rocnik: 2019 Alk, %: 12,0 | Cukor, g/I: 5,0 | Objem, I: 0,75

Vi

-
LHARDCRNAY




Predstavujeme Vdm Slovenské akostné odrodové
vina série SELECTION, ktoré boli Specidlne vyrobené pre
segment HoReCa.

Vina najvysSej kvality zo Slovenskych apeldcii, patria
do kategdrie s Chranenym oznacenim pdvodu (PDO-
Protected Designation of origin/ D.S.C. - Districtus
Slovakia Controllatus) - Juznoslovenskd vinohradnicka
oblasf.

Ku kazdému druhu vina patria aj priviastky, kioré zna-
¢ia informdciu o tom, v ktorej fdze dozrievania hrozna
bol zber vykonany.

« KABINETNE - cukornatost hrozna najmenej 19°NM
(tzn. 100 litrov mutu obsahovalo minimdine 19 kg pri-
rodného cukru) a najmenej 9,5% alkoholu, vyrobené
z hrozna v pinej zrelosti;

 NESKORY ZBER - cukornatosf hrozna najmenej
21°NM a najmenej 9,5% alkoholu, vyrobené z hrozna
v plnej zrelosti;

* VYBER Z HROZNA - cukornatosf hrozna najmenej
23°NM a najmenej 9,5% alkoholu, vyrobené z hrozna
v pinej zrelosti, starostlivo vyberanych strapcov.

« BOBUL'OVY VYBER - cukornatosf hrozna najmenej
26 °NM a najmenej 8 % alkoholu, vyrobené z prezre-
tych strapcov hrozna priom nezrelé a poSkodené bo-
bule st ruéne odstrdnené.

Technoldgia vyroby:

Ruény zber Setrnym odstopkovanim bobdl od strapin.
Jemné lisovanie rmutu s ndslednou sedimentdciou hru-
bych kalov. Fermentdcia hroznového mustu 10 dni pri
' teplote 16-18 °C. Biele vina zrejii v nerezovych fankoch
6-9 mesiacov a éervene v drevenych sudoch dozrievaju
pocas 1-2 rokov.

PALAVA
Akostné odrodové biele polosuché vino
s priviastkom BOBULOVY V/YBER.

SvetlozItd farba so zlatou iskrou. SvieZi a korenisty buket s dozvukom
ovocnych tonov. Sladkd chut hrozienok s excelentnou perzistenciou.
OdporGc¢ame poddvat k vyraznejSim syrom, k husacej peceni, kacacej
peceni, alebo k dezertom. Teplota poddvania: 10- 12 °C.

Rocnik: 2019 | Alk, %: 13,2 | Cukor, g/I: 4,8 | Objem, I: 0,75

DEVIN
Akostné odrodoveé biele suché vino
s priviastkom VVYBER Z HROZNA.

Prijemné vino afraktivnej jasnozltej farby. Ardma je nadhernd, pind
citrusovych plodov a tropického ovocia. Chut je svieza, muskatova, ty-
picka pre tato odrodu. Je vhodny k ovocnym a krémovym dezertfom a z6-
kuskom, k chufovo vyraznejSim syrom, predovSetkym k syrom s modrou
pleshou. Teplota poddvania: 9- 11 °C.

Roénik: 2019 | Alk, %: 12 | Cukor, g/I: 1,3 | Objem, I: 0,75

TRAMIN CERVENY
Akostné odrodoveé biele suché vino
s priviastkom V'YBER Z HROZNA.

PIné a harmonické vino s kvetinovo-korenistou arémou a jemnym
ndznakom medu. Chut je medovo-korenistd a lahodnd. Idedine vino
k bravéovému mdsu, hydine, rybdm a syrom. Teplota poddvania; 9- 11 °C.
Rocnik: 2019 | Alk, %: 12,5 | Cukor, g/I: 2,5 | Objem, I: 0,75

ALETTA
Odrodové biele suché vino.

Vino svetlozlatej farby. V chuti dominuje muskat, vo voni biele kvety.
Vino je l'ahké a svieZe. Odpordéame poddvat k bielym mdsdm, k sladko-
vodnym rybdm a jemnym syrom. Teplota poddvania: 10- 12 °C.

Rocnik: 2019 | Alk, %: 11 | Cukor, g/I: 3,9 | Objem, I: 0,75



RIZLING RYNSKY / RIESLING

Akostné odrodoveé biele suché vino.

s priviastkom NESKORY ZBER.

PIné vino zlafoZltej farby s arémou citrusovych plodov. Chuf je pind, zvyraznend pikantnou
kyselinkou. Vino je idedIne k sladkovodnym rybdm, ale aj k bielym mésdm, syrom

a k zeleninovym $pecialitdm. Teplota poddvania: 11 - 13 °C.

Roénik: 2019 | Alk, %: 11,5 | Cukor, g/I: 4 | Objem, I: 0,75

SAUVIGNON BLANC

Akostné odrodové biele suché vino s priviastkom NESKORY ZBER.

V intenzivnej voni dominancia ovocia s dotykmi kvetov a feniklu. Vel'mi svieza
a Stavnatd pind chut, hruskové ovocie s dlhym zdverom. Prijemny spolo¢nik
k fah$im predjedldm, k bielemu mdsu ¢i bielym rybdm.

Teplota poddvania: 9 az 10°C.

Rocnik; 2019 | Alk, %: 12,5 | Cukor, g/I: 1,5 | Objem, I: 0,75

RULANDSKE SEDE / PINOT GRIS

Akostné odrodové biele suché vino s priviastkom VYBER Z HROZNA.
Prijemné biele vino krdsnej marhul'ovej farby s nadhernou arémou hrusky

a bandnov, ktord sa prejavuje aj v plnej chufi s jemnou kyselinou a harmonickou dochu-
fou. Hodi sa k cestovindm s vajeéno-smotanovym krémom so slaninkou, Spargl'ovému
krému s kavidrom a zelenou Sparglou. Teplota poddvania: 9 - 11°C.

Roénik: 2019 | Alk, %: 13,5 | Cukor, g/I: 2 | Objem, I: 0,75

ALIBERNET

Akostné odrodoveé Cervené suché vino.

Mohutné vino purpurovej farby s arémou ¢ernic. Chut je divokd, korenistq,

doplnend o pekne zapracované triesloviny. Vhodné k jedidm z diviny alebo samostatne.
Teplota poddvania: 16 - 18°C.

Rocnik: 2017 | Alk, %: 12 | Cukor, g/1: 3,5 | Objem, I: 0,75

DUNAJ

Akostné odrodoveé Cervené polosuché vino.

Tmavocervend farba s vyraznou vonou po prezretych éereSniach a horkej ¢okoldde.
Chuf ¢erveného vina je pind, harmonickd, ovocne $favnatd s tonmi

bobul'ového ovocia, umocnend sladkym drievkom v dochuti.Vhodny k pe¢enym divino-
vym pokrmom, steakom z hovéidzieho mdsa, grilovanym Specialitdm, ddenym

a vyzrievanym syrom. Teplota poddvania: 16 - 18°C.

Rocnik: 2017 | Alk, %: 12 | Gukor, g/I: 2,8 | Objem, I: 0,75

FRANKOVKA MODRA / BLAUFRANKISCH
Akostné odrodoveé Cervene suché vino.

Vino sa prezentuije fialovorubinovou farbou. Intenzivna bohatd voia tmavého ovocia
spolu s dotykmi suSenych sliviek, viSni v ¢okoldde, prazenej kdvy a Skorice.

PInd ovocnd chuf s patriénou vnitornou silou a Struktirou je umocnend zamatovymi
taninmi, jemnou korenitosfou a prijemnymi kyselinkami. Idedine vino

k vacésSine mdsovych jeddl, rybdam, mésovym Gdenindm ¢i Gervenym omdackam.
Vyborné k pecenej kacke. Teplota poddvania: 15 az 17°C.

Rocnik: 2018 | Alk, %: 12 | Cukor, g/I: 5,7 | Objem, I: 0,75

RULANDSKE SEDE / PINOT GRIS

Akostné odrodové biele suché vino s priviastkom VYBER Z HROZNA.
Prijemné biele vino krdsnej marhul'ovej farby s nddhernou aromou maslovej hrusky

a bandnov, ktord sa prejavuje aj v pinej chuti s jemnou kyselinou a harmonickou
dochutou.Vino sa hodi jedldm ako cestoviny s vajeéno-smotanovym krémom

a slaninkou, $parglovy krém s kavidrom, pomaly peceny telaci chrbdt so zelerovym pyré
a zelenou Sparglou. Teplota poddvania: 9 - 11°C.

Roc¢nik: 2019 | Alk, %: 13,5 | Cukor, g/I: 2 | Objem, I: 0,75

FRANKOVKA MODRA / BLAUFRANKISCH

Akostné odrodoveé cervené suché vino.

Vino sa prezentuje fialovorubinovou farbou. Intenzivna bohatd voia tmavého ovocia
spolu s dotykmi suSenych sliviek, viSni v ¢okoldde, praZenej kdvy a Skorice. PInd ovocnd
chuf s patriénou vnitornou silou a Struktirou je umocnend zamatovymi taninmi, jemnou
korenitostou a prijemnymi kyselinkami. IdedIne vino k vacSine mdsovych jeddl, fazSim
rybdm, mdsovym ddenindm &i cervenym omdckam. Vyborné k pecenej kacke.

Teplota poddvania: 15 az 17°C.

Rocnik: 2019 | Alk, %: 12 | Cukor, g/I: 5,7 | Objem, I: 0,75




Slovenské akostné odrodové vina série PLATINUM.
Ide o vina najvysSej kvality zo slovenskych oblasti.

Vina s chrdnenym oznaéenim pévodu (PDO - Protec-
ted Designation of Origin / D.S.C. - Districtus Slovakia
Controllatus) - Juznoslovenskd vinohradnicka oblast.

Vina série Platinum maju priviastok, ktory poskytuje
informdcie o tom, v ktorej fdze dozrievania bolo hroz-
no zbierané:

* KABINETNE - cukornatost hrozna najmenej 19°NM
(tzn. 100 litrov mu$tu obsahovalo minimdine 19 kg
prirodného cukru) a najmenej 9,5% alkoholu, vyro-
bené z hrozna v plnej zrelosti;

» NESKORY ZBER - cukornatosf hrozna najme-
nej 21°NM a najmenej 9,5% alkoholu, vyrobené
z hrozna v pinej zrelosti;

* VYBER Z HROZNA - cukornatost hrozna najmenej
23°NM a najmenej 9,5% alkoholu, vyrobené z hroz-
na v pinej zrelosti, starostlivo vyberanych strapcov.

- platinum

\'

Séria Platinum odrdza idedine obdobie vinobrania
v poslednych rokoch, kde pri zbere nebolo prili$ tep-
lo a bolo stabilné PH. Tieto fakty prispeli k tvorbe vin
s jedine¢nou chufou a nadhernou voiou.

Pre dosiahnutie takychto vysledkov sme si dali
zdlezaf uz pri predpokladani drody. V miestach, kde
sme Urodu redukovali na 7,5 tony na hektdr, hrozno
sa oberalo rucne, odstopkované a mleté bolo Setrnym
sposobom pri nizkych otdckach, aby sa nenarusila
stopka. Rmut sa lisoval pri nizkych tlakoch, must zis-
kany samotokom a Setrnym lisovanim sa stdéal do
chladenych nddrzi, kde sa odkaloval a aplikovala sa
riadend fermentdcia. Je to progresivna technoldgia
vyroby kvalitného vina, kde hlavnou Ulohou je dostaf
pod konfrolu teplotu mustu vo faze kvasenia.

Pri spracovani a dozrievani st pouzivané vyhradne
prostriedky zaloZené na rastlinnej baze, hraskovy pro-
tein KTS® FLOT (vysoko Uéinny nealergénny produkt
rastlinného pdvodu) a podobne, preto tieto vina mozu
byt klasifikované ako vegan vina.

NavySe, zdtka od vyrobcu Nomacor série Smart-
green, pouzity pri vyrobe vina série Platinum, je zloze-
ny z bio-trstinového cukru (polymér z cukrovej trstiny),
md nizku uhlikov( stopu a ndsledne polymerizuje
(100% recykldacia).
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TRAMIN CERVENY / GEWURTZTAMINER
Akostné odrodové biele vino, polosiadké.

Vino zlatoZltej farby s vonou bielych ruzi s muskatovym podténom. V korenistej chuti
vystupuiju do popredia tony medu a hrusiek. Vino hibsie vychladené mozno poddvat
ako pohdrik aperitivu. Casto sa pon(ika ako sprievod predjeddl, najmd patéty z husacej
pecene. Traminy sa odporiéaji k cibul'ovému koldéu alebo k tdenym rybdm, k Ghoru.
Tramin sa poddva aj k niektorym exotickym, silne korenenym jedldm dzijskej kuchyne,
pripadne k sladkym Gpravam mdsa. Idedina teplota poddvania 8 - 11°C.

Rocnik: 2019 | Alk, %: 12 | Cukor, g/1: 22,0 | Objem, I: 0,75

DEVIN

Akostné odrodové biele vino, suché alebo polosiadkeé.

Vino ocaruje Zltozelenym farebnym odtiefiom, pikantnym ovocno-korenistym buketom,
vyraznd, intenzivna a pritazliva vona lupeiov bielych ruZi a Stipky bieleho korenia. Chut
je rovnako atraktivna ako vona. Vino pdsobi harmonicky a svieZo. Odporiéame poddvaf
k pe¢eflovym a mdsovym pastétam a k ovocnému Saldtu. Teplota poddvania 9 - 10 °C.
Roénik: 2018 | Alk, %: 12 | Cukor, g/I: 2,3(suché)/21,5 (polosladké) | Objem, I: 0,75

RIZLING RYNSKY / RIESLING

Akostné odrodoveé biele vino, suché.

Vino ma zlatozIta farbu a typickid jemnu kvetinovia vonu - po kvitndcej lipe - intenzita
ktorej sa rozvija so zrenim vina. Chut je korenistd a pind, zvyraznend pikantnou
kyselinkou, niekedy aj vy$Simi delikatnymi aromatickymi IGtkami, kioré zaujmu
nevtieravym a dlhotrvajicim chutovym vnemom, vynikd svojou harmoéniou. Vino je
idedIne k sladkovodnym rybdm, ale aj k bielym mésdm, k jemnym syrom a k zeleninovym
Specialitdm. Teplota poddvania 11 - 13 °C.

Rocnik: 2019 | Alk, %: 12 | Cukor, g/I: 6,5 | Objem, I: 0,75

CHARDONNAY

Akostné odrodoveé biele vino, suché.

Vino zltozeleného vzhl'adu so stredne bohatou viskozitou. Voia bieleho vina
pripomina tropické ovocie. Moderné a redukfivne. Idedine je k morsky rybam,
mdkkySom, hydine, médkkym syrom. Teplota poddvania 11 - 13 °C.

Rocnik: 2018 | Alk, %: 12 | Cukor, g/I: 6,5 | Objem, I: 0,75

RULANDSKE SEDE / PINOT GRIS

Akostné odrodové vino, suché.

Vino zlatoZltej farby, medovej sladkastej vone s jemnym pomaranéom. Je vel'mi pitné,
obvykle s vy$§im obsahom alkoholu, harmonické, vidéne, s utimenym pdsobenim
kyselin a s diho trvajicou chufou. Idedine je k Specialitdm z hydiny, bielym syrom

s uSl'achtilou plesnou, pri teplote 10- 12 °C.

Rocnik: 2019 | Alk, %: 12,5 | Cukor, g/I: 1,3 | Objem, I: 0,75

CABERNET SAUVIGNON ROSE

Akostné odrodoveé ruzoveé vino, suché.

Vino z lahodnej odrody, jasnoruzova farba, prijemne vyvdzené kyseliny. Podmani

si Vas malinovou arémou a smotanovymi tonmi. Ovocnd bomba, ktord odporiéame
podavat ku grilovanej hydine, rybdm ¢i cestovindm

vychladené na 8- 10 °C.

Rocnik: 2018 | Alk, %: 12 | Cukor, g/I: 3,3 | Objem, I: 0,75
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ALIBERNET

Akostné odrodové Cervené vino, suché.

Alibernet tmavorubinovej farby prechddzajicej do tehlovocervenej. Voiou pripomina
zrelé drobné ovocie s prevahou ostruziny. Chut je pind, ovocnd, s jemnou trieslovinou,
ktord leZanim ziskava na zamatovej vzne$enosti. Odpori¢ame poddvat k pokrmom
z hovddzieho mdsa a diviniy. [dedina teplota na poddvanie je 15- 17 °C.

Rocnik: 2018 | Alk, %: 12,5 | Cukor, g/I: 2,5 | Objem, I: 0,75

DUNAJ

Akostné odrodové Cervené vino, suché.

Vino pevnej, syto rubinovej farby s fialkastym okrajom. S prenikavou véiiou plnou tmaveé-
ho bobulového ovocia, Chut pInd, korenistd, ovocnosfavnatd so zamatovym zdverom.
Odporacané pokrmy:

pecené divinové pokrmy, steaky z hovidzieho mésa, grilované, Speciality,

Gdené a vyzrievané syry. Pre poddvanie odpori¢ame teplotu 16 - 18 °C.

Roénik: 2018 | Alk, %: 12,5 | Cukor, g/I: 2,5 | Objem, I: 0,75

CABERNET SAUVIGNON

Akostné odrodoveé Cervené vino, suché.

Je fo najuslachtilejSi predstavitel’ Gervenych vin, rubinovocervenej farby, v intenzivnej
ovocno-kvetinovej voni objavite vonu Ceresni, sliviek, ¢iernych ribezli, fialiek i jemny
anizovy ton. Zrenim vino ziska harmonicky nadych duba, dymu a jemnej okolady.
Robustnd chut je zahalend do priezracnej vone dreva. Idedine vino k fmavému mdsu a
Specialitdm z diviny, tieZ k tvrdSim syrom. Poddva sa pri teplote 14 °C.

Ro¢nik: 2018 | Alk, %: 12 | Cukor, g/I: 3,3 | Objem, I: 0,75




Samotny ndzov série vin, ktory prezrd-
dza vysSiu triedu sa vyberd na zdklade
infernych degustdcii a vindrskych sutazi.

Této séria zahffia vina s priviastkom VY-
BER Z HROZNA - akostné odrodové vino
vyrobené z hrozna v pinej zrelosti, s cukor-
natosfou najmenej 23 °NM (23 kg cukru /
100 I mustu), ktoré sa ziska zo starostlivo
vyberanych strapcov a skutoény obsah al-
koholu vo vine je najmenej 9,5 % objemu.

Okrem toho, séria ma aj velmi kvalitné
akostné odrodové vina bez priviastkov.
Priviastok poskytuje informdcie o tom,
v ktorej fdze dozrievania sa hroznd zozbie-
rali na vyrobu vina, ako aj o obsahu prirod-
ného cukru v nich.

VSetky vina série EXCLUSIVE su vina
s chrdnenym oznaéenim povodu (D.S.C. -
Districtus Slovakia Controllatus).

Hrozno z tejto série je vyluéne rucne
zbierané pdvodom z JuZnoslovenskej vi-
nohradnickej oblasti a konkrétne zo Stre-
kovskych kopcov, kde sinko cely def kopi-
ruje vysadbu.

Odstopkovdvanie a mletie st uskuto¢-
nené na nizkej rychlosti, aby sa triesloviny
zo stopiek neprendsali do chuti mustu.
Lisovanie za nizkej intenzity tlaku prebie-
ha v uzavretych nerezovych lisoch za po-
moci pneumatického vaku. Takto ziskany
must je odkalovany a ndsledne chladeny,
za pomoci systému riadenej fermentdcie.
Ziskané vino je chutou Cisté, s vonou in-
tenzivneho ovocia.

Pri spracovani a dozrievani su pouzi-
vané vyhradne prostriedky na rastlinnej
bdze, hrdskovy protein KTS® FLOT (vy-
soko Géinny nealergénny produkt rastlin-
ného pdvodu) a podobne, preto tieto vina
moZzu byt klasifikované ako vegan vina.

NavySe, zdtka od vyrobcu Nomacor
série Smartgreen, pouZity na vyrobu vina
série Platinum, zlozeny z bio-frstinového
cukru (polymeér z cukrovej trstiny), md niz-
_ ku uhlikovd stopou a ndsledne polymeri-
Ty &) zuje (100% recykldcia).
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AHOSTNE VINO ODRODOVE
CERVENE SUCHE
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SAUVIGNON

PALAVA

Akostné odrodoveé biele vino, suché.

Vino md zlatoZItd farbu. Je pIné, harmonické, korenisté a s vyraznou arémou. Vo voni a
v chuti je mozné hl'adaf korenie, muskdt a vanilku. Vino sa hodi k pastétam, ku kore-
nenym jedldm, k mésu upravenému na sladky spdsob a k ovéim alebo kozim syrom.
Odporacand teplota poddvania je 10- 12 °C.

Rocnik: 2019 | Alk, %: 12 | Cukor, g/I: 1,5 | Objem, I: 0,75

DEVIN

Akostné odrodoveé vino, suché.

Slamovozelenkavy vzhl'ad s bohatou arémou. V chuti piné, harmonické, extraktivne vino
s korenisto-muskdtovou vonou prelinajicou sa s vonou agdtovych kvetov. Vorou

a jasnozelenou farbou o¢ari kazdého. Poddvame ho vychladene pri teplote 10 - 12 °C.
Rocnik: 2019 | Alk, %: 12,5 | Cukor, g/I: 4,0 | Objem, I: 0,75

RULANDSKE SEDE / PINOT GRIS

Akostné odrodové biele vino s priviastkom VYBER Z HROZNA, suché.

Vino zlatoZltej farby, medovej sladkastej vone s jemnym pomaranéom. Je vel'mi pitné,
obvykle s vy$sim obsahom alkoholu, harmonické, vidéne, s utimenym pésobenim kyse-
lin a s diho trvajdcou chufou.ldedlne je k Specialitdm z hydiny, bielym syrom s usl'achti-
lou plesnou, pri teplote 10 - 12 °C.

Roénik: 2019 | Alk, %: 13,0 | Cukor, g/I: 2,4 | Objem, I: 0,75

RIZLING RYNSKY / RIESLING

Akostné odrodové biele vino s priviastkom VYBER Z HROZNA, suché.

Vino ma svetloZltozelend az zlatoZItd farbu a typicky jemna kvetinovi voiu lipy, intenzita
ktorej sa rozvija so zrenim vina. Mozno v fiom citif aj marhul'ovy kvet, broskyne, IG¢ne
kvety, seno. dokonca zeleny citrén. Chut je korenistd a pind, zvyraznend pikantnou kyse-
linou, niekedy aj vy§Simi delikGtnymi aromatickymi Idtkami, ktoré zaujma nevtieravym a
dihotrvajacim chufovym vnemom, vynikd svojou harméniou. Vino je idedine k sladko-
vodnym rybam, ale aj k bielym mdsam, k jemnym syrom a k zeleninovym $pecialitdm.
Teplota poddvania je 11 - 13 °C.

Rocnik: 2019 | Alk, %: 12,5 | Cukor, g/I: 4,0 | Objem, I: 0,75

SAUVIGNON

Akostné odrodové biele vino, polosliadkeé.

Farba vina je svetlozelenoZItd. Chuf je hladkd, svieza, korenistd s nddychom Zihl'avy.
PInd, vyrazne ovplyvnend voiou, je velmi atraktivna a nezamenitel'nd. Odpord¢ame
poddvaf v kombinacii s pikantnymi, korenenymi a vydatnejSimi mésami a hydinou,
je vhodné aj k jemnym syrom, zeleninovym Saldtom, ¢i Gdenym rybdam. Poddva sa pri
teplote 8- 10 °C.

Rocnik: 2019 | Alk, %: 11,5 | Cukor, g/I: 19,0 | Objem, I: 0,75
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RULANDSKE MODRE / PINOT NOIR

Akostné odrodové ruzové vino s priviastkom VVYBER Z HROZNA, suché.
Vino staroruZovej farby s nenapodobitelnou jahodovou arémou a véiou lupefov divych
ruzi. Jazyk Vam pohladi vy$Sia svieZa kyselinka, ktord oslovi hlavne pri letnej grilovacke.

Odporacand teplota pri poddvani je 7 - 8 °C.
Rocnik: 2019 | Alk, %: 13,0 | Cukor, g/I: 2,9 | Objem, I: 0,75

CABERNET SAUVIGNON

Akostné odrodoveé Cervené vino, suché.

Najuslachtilejsi predstavitel ¢ervenych vin. Je rubinovoéervenej farby. V intenzivnej
ovocno-kvetinovej voni objavite vonu ceresni, sliviek, ¢iernych ribezli, fialiek i jemny ani-
zovy ton. Zrenim vino ziska harmonicky nddych duba, dymu a jemnej ¢okolddy. Robust-
nd chut je zahalend do priznacnej vone dreva. Idedine je k fmavému mdsu a Specialitdm
z diviny, tiez k tvrd$im syrom. Teplota poddvania je 14 °C.

Rocnik: 2017 | Alk, %: 13,0 | Cukor, g/I: 2,4 | Objem, I: 0,75

FRANKOVKA MODRA / BLAUFRANKISCH

Akostné odrodoveé Cervené vino, suché.

Vino tejto odrody sa vyznacuje intenzivnou éervenou farbou, prijemnou voiou a chufou.
Chuf vina je prijemne drsnd a korenistd, obohatend nendpadnymi dymovymi ténmi, za-
nechdva dlhofrvajici a vyrazny vnem na podnebi. Md vyrovnany obsah kyselin. Odporu-
¢ame podadvaf ku korenistym jedldm z tmavého mdsa, ku grilovanym a peéenym jedldm
z hydiny a predovSetkym k divine. Odpordiéand teplota na poddvanie je 15- 17 °C.
Roénik: 2017 | Alk, %: 12,0 | Cukor, g/I: 3,0 | Objem, I: 0,75

ALIBERNET

Akostné odrodové cervené vino, suché.

Vino tmavocervenej az rubinovej farby, prechddzajicej niekedy az do fialova. Md prijem-

na netrpkd chut, ktord obohacuiju fony ¢okolddy, byliniek, bobul'ového ovocia a niekedy
aj pritomnost dreva, dymu a korenia. Charakter vina dopifia aj jemnd kyselina a viésie
triesloviny. Odroda patri k vyraznym vinam, priateli sa preto s vyraznymi jedlami, preto
odporic¢ame poddvat k tmavym mdsdm a syrom. Z mdsa st to najmd divina, zvering,
hovéidzie mdso a steaky. Zo syrov chutovo vyraznejSie tvrdé a plesioveé syry. Odporica-
nd teplota na poddvanie je 16 - 18 °C.

Rocnik: 2017 | Alk, %: 12,5 | Cukor, g/I: 1,9 | Objem, I: 0,75
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HISTORIA

Slovensko je Uzasne pestrd krajina v samom strede Eurdpy, chrdnend na troch strandch Karpata-
mi a z juhu obmyvand Dunajom. Je to krajina s dihymi a sldvnymi vindrskymi tradiciami a samotni
Slovaci ¢asto zartujd, ze ak dostand aspon kus pddy, urcite tam vysadia vini¢. Lebo vini¢ sa na
Uzemi dneSného Slovenska pestuje viac ako dvetisic rokov. Ako rdstol a aké vino dordbali z neho
stari Kelti, Rimania i nasi predkovia Staroslovania, to sa uz Zial nedozvieme.

Ovela viac informdcii mdme z dnesného obdobia. V 13. storodi kolonizovali na zdpade
nasu krajinu Nemci a na vychode Taliani. Priniesli so sebou svoje odrody vinica, ktoré sa tu ujali
a ktorym sa tu dari dodnes. Prefo sU pocetné vinice, rovnako ako hory a starobylé hrady - zname-
nim slovenskej krajiny. Vino je neoddelitelnou sucasfou slovenskej kultdry, ktord ndm pripomina
dramatické dejiny, mieSanie ndrodov a ich kulfivaciu vinohradnickych parciel. V sucasnosti sa na
vyrobu vina pestuje na Slovensku viac ako Styridsat odréd hrozna.

JUZNOSLOVENSKA VINOHRADNICKA OBLAST
Slovensko je rozdelené na 6 vinohradnickych oblasti: Malokarpatskd, Juznoslovensku, Stre-
doslovensku, Nitriansku, Vychodoslovenskd a Tokajskd. Kazdd oblast ma unikdtny charakter

== Malokarpatskd

== JuzZnoslovenskd

== Nifrianska

mu Stredoslovenskd
Vychodoslovenska

== TOKQj

Od roku 2018 je rozlohou najvacsia vinohradnicka oblast - Juznoslovenskd. Tento kraj je bohaty
na Urodu hrozna. Juznoslovenskd vinohradnicka oblast je najteplejsia oblast Slovenska. So suchou
klimou a miernymi zimami sa pysi tymi najlepsimi podmienkami na dopestovanie hrozna vhodné-
ho na vyrobu vysokokvalitnych vin. Navyse, hojnost tepla, sine¢ného svitu i viahy umoznuje vinicu,
rasticemu na bohatych hlinitych pddach, poskytovaf Urody s nadmernou cukornatostou. Neskoré
zbery, vybery z hrozna, bobulové i hrozienkové vybery nie su v fomto kraji zvidstnostou.

Najviac sa fu pestuju biele mustové odrody Rizling viassky, Veltlinske zelené, Rizling Rynsky, Pinof
Blanc a Chardonnay. Z modrych odréd Frankovka Modrd, Cabernet Sauvignon, ktoré si vyzaduju
dlhsie vegetacné obdobie, ale aj Pinot Noir a Svatovavrinecké.




Séria Milion, ktord sme uviedli na trh, odzr-
kadl'uje milién predanych flia$ z tejto kategérie
vin. Presli inovdciou etikiet. Do efikiet sme za-
komponovali emblém diamantu. Sd to akost-
né odrodové vina vysSej sirednej triedy bez
priviastkov. Objem alkoholu predstavuje okolo
12%. Hrozno dopestované pre tito triedu po-
chddza z piesoénatych kopcov Svdtého Petra,
nakol'ko vini¢ v tejto oblasti bol zakladany este
zastaralou metddou vedenim korena, preto
mozno zber realizovaf len ruéne. Uroda hrozna
z tychto viniov byva az 13 ton, preto pri koneé-
nom produkte vieme s fymfo materidlom pra-
covat v omnoho lepSich cenovych reldciach.

Technoldgia spracovania je podobnd ako pri
vysSich triedach, rozdiel je len v procese odka-
l'ovania, kde tito metddu Eirenia nevyuzivame.
Riadeny proces kvasenia je samozrejmosfou
qj pri tejto sérii, ktor pondkame.

VSetky vina série MILION su vina s chrdne-
nym oznaéenim pdvodu (PDO - Protected De-
signation of Origin / D.S.C. - Districtus Slovakia
Controllatus).

JPENOILOVENSR

TRAMIN

«CERVENY
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MILION

TRAMIN CERVENY / GEWURTZTAMINER

Slovenské akostné odrodoveé biele vino, suché.

Tramin ¢erveny md jasnu bledozlati farbu. V intenzivnej arome mozeme citit vyrazny
korenisty buket, v ktorom sa objavuju krémové tony ruzového oleja a li¢i. Odporaéand
teplota poddvania je 10-12 °C.

Rocnik: 2019 | Alk, %: 13,0 | Cukor, g/I: 2,8 | Objem, I: 0,75

RULANDSKE SEDE / PINOT GRIS

Slovenské akostné odrodové biele vino, suché.

Vino zlatistej farby s voiou brosky, viShovej slivky, medu a mandl'ovych ténov. Chuf je
svieZza a konzistentnd s arémou. Odporiéand teplota na poddvania je 10-12 °C.
Rocnik: 2019 | Alk, %: 12,5 | Cukor, g/I: 2,4 | Oabjem, I: 0,75

VELTLINSKE ZELENE / GRUNER VELTLINER

Slovenské akostné odrodoveé biele vino, suché.

Vino je aromatické, s charakterom domdceho ovocia, mandl'ovou arémou, fonmi
lipového kvetu, Spargle a zeleného hrdsku. Md velmi dobrd chufovd pinost a pikantnd
kyselinu. Vino sa dobre hodi k studenym predjedidm alebo Saldtom. Odporiéand teplota
poddvania je 10 °C.

Rocnik: 2019 | Alk, %: 12,0 | Cukor, g/I: 1,5 | Objem, I: 0,75

ALIBERNET

Slovenské akostné odrodoveé Cervené vino, suché.

Vino purpurovej farby s voiiou malinového az ¢ernicového lekvdru. V juzansky teplej
chuti vystupuju do popredia tény Ciernej bazy a horkej Cokolddy. Odporiéame

k hovéidzim pe¢enym mésdm, odporGéame poddvaf pri teplote 16 - 18°C.

Rocnik: 2018 | Alk, %: 12,0 | Cukor, g/I: 2,1 | Objem, I: 0,75

CABERNET SAUVIGNON

Slovenské akostné odrodové Cervené vino, suché.

Vino je rubinovocervenej farby. V intenzivnej ovocno-kvetovej vani objavite vonu Ceresni,
sliviek, Giernych ribezli, fialiek i jemny anizovy t6n. Zrenim vino ziskava harmonicky
nddych duba, dymu a jemnej Gokolddy, robustnd chut je zahalend do priznacnej vone
dreva. IdedIne je k tmavému mdsu a Specialitdm z diviny, fieZ k tvrdym syrom. Teplota
poddvania 14 °C.

Rocnik: 2018 | Alk, %: 12,0 | Cukor, g/I: 2,4 | Objem, I: 0,75




RIBEZLOVE VINO

RIBEZLOVE VINO
Ovocné vino, sladke.
PInSie harmonickeé polosladké vino s krdsnym buketom éiernych ribezli. 0dpori¢ame

poddvat ako aperitiv pri teplote 8- 10 °C.
Roénik: 2018 | Alk, %: 12,0 | Cukor, g/I: 65,0 | Objem, I: 0,75
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Znacenie LXM, vychddza zo
série LX s pridanim pismena M,
ktoré zna¢i nasho odberatela
- sieti obchodov Metro, rad bol
doplneny sortimentovo takymi
vinami ako Tramin ¢erveny, Ali-
bernet a Cabernet Sauvignon,
ktoré boli pridané na zdklade
poziadaviek obchodych sieti. Na
zaklade poziadaviek boli vytvo-
rené aj etikety.

Vina radu LXM su strednej
triedy, ktoré su deklarované ako
akostné odrodové vina s chrdne-
nym oznaéenim povodu (PDO -
Protected Designation of Origin /
D.S.C. - Districtus Slovakia Con-
trollatus) - Juznoslovenska vino-
hradnicka oblasf.

TRAMIN CERVENY / GEWURTZTAMINER

Akostné odrodoveé biele vino, suché.

Vino slamovej farby s voiou bielych ruzi s muskdtovym podténom. V korenistej chutfi
vystupuiju do popredia tony medu a hrusiek. Idedine vino k bravéovému mdsu, hydine,
rybdm, syrom. Teplota poddvaniaje 9- 11 °C.

Ro¢nik: 2019 | Alk, %: 11,5 | Cukor, g/I: 3,1 | Objem, I: 0,75

VELTLINSKE ZELENE / GRUNER VELTLINER

Akostné odrodoveé biele vino, suché.

Vino je zlatoZlté so zelenymi odleskami, Idka svojou elegantnou a nendpadnou vonou
s prevahou bieleho ovocia, rovhako tonmi kvetin marhule a minerdlov. V chuti ndjdete
tény citrusov, zelenych jabik, ktoré si dopinené f'ahkym korenim. Vino sa dobre hodi

k studenym predjedldm alebo Saldfom. Odpordéand teplota poddvania je 10-12 °C.
Roénik: 2019 | Alk, %: 11,5 | Cukor, g/I: 1,3 | Objem, I: 0,75

MULLER THURGAU

Akostné odrodoveé biele vino, suché.

Cerstvé vino svetloZltej farby s voriou kvetu. Chuf je Sfavnatd, broskyiové tony dokonale
dopifiaju kyslost. Odportéa sa ku steakom z bieleho mésa. Teplota

poddvania 9-11 °C.

Roc¢nik: 2019 | Alk, %: 12,0 | Cukor, g/I: 1,8 | Objem, I: 0,75

DEVIN

Akostné odrodové biele vino, suché.

Vino ma sytu zltozelenu farbu. Vo voni dominuju medové tdny s ovocnou stopou marhu-

I'ového kompétu. Vyvazend chuf jemného prirodného zvySkového cukru je v harmonii
s ovocnou a sviezou kyselinou. Odporiéame poddvai k syrom a bravéovému mdsu.
Teplota poddvania: 10- 12 °C.

Roénik: 2019 | Alk, %: 12,0 | Cukor, g/I: 3,4 | Objem, I: 0,75

CHARDONNAY

Akostné odrodoveé biele vino, suché.

Extraktivne vino zlatoZltej farby. Vino md jemny buket medu a citrusov. Ovocnd chut
dopiriaji orie3kové tony. Bohatd dlhotrvajica elegantnd chuf. Chardonnay sa snibi

s rybami, grilovanym lososom, s morskymi plodmi, hydinou ale aj s bravéovym mdsom.
Teplota poddvania je 10- 12 °C.

Rocnik: 2019 | Alk, %: 11,5 | Cukor, g/I: 1,3 | Objem, I: 0,75

RULANDSKE SEDE / PINOT GRIS

Akostné odrodoveé biele vino, suché.

Iskrivd zelenkavd farba. Voia je pind, prijemne ovocnd, s tdnmi hrusiek a citrusov. Chuf
je diha sprevddzand kyselinkami. Vhodné kombinovat so Sunkou, suSenymi
paradajkami, grilovanymi rybami ¢i tel'acim mésom. Teplota poddvania je 9- 11 °C.
Rocnik: 2019 | Alk, %: 11,5 | Cukor, g/I: 2,1 | Objem, I: 0,75

LXM




LXM

RIZLING VLASSKY / WELSCHRIESLING

Akostné odrodoveé biele vino, suché.

Vino zlatistej farby so zelenym odleskom. Vo voni aj chuti vynikaji v popredi zrelé
citrusové plody a med. Vysoky obsah kyseliny a alkohol doddvaiju vinu svieZosf.
Odporac¢ame poddvat vino s rybami, syrom a hydinou.

Teplota poddvania je 10- 12 °C.

Rocnik: 2019 | Alk, %: 12,5 | Cukor, g/I: 2,4 | Objem, I: 0,75

SVATOVAVRINECKE / SAINT LAURENT

Akostné odrodoveé ruZové vino, suché.

Farba je jemnd, iskrivo ruzovad. Vo voni sa prijemné tony zahradnych jahdd a éeresni.
Lahké vino so sviezimi kyselinkami a ovocnym dozvukom. Svieza a ovocnd chuf
Svdtovavrineckého zap6sobi v sprievode letnych Saldtov, grilovanych Specialit

a pecenych ryb. Teplota poddvania je 10- 12 °C.

Roénik: 2019 | Alk, %: 12,0 | Cukor, g/I: 1,8 | Objem, I: 0,75

ALIBERNET

Akostné odrodoveé cervené vino, suché.

Vino purpurovej farby s voiiou malinového az ¢ernicového lekvdru. V juzansky teplej
chuti vystupuju do popredia tony ¢iernej bazy a horkej ¢okolddy. Odpordéame poddvat
k hovddzim pe¢enym mdésdm. Teplota poddvania je 16 - 18 °C.

Roénik: 2018 | Alk, %: 12,0 | Cukor, g/I: 2,7 | Objem, I: 0,75

CABERNET SAUVIGNON

Akostné odrodoveé Cervené vino, suché.
Vino rubinovej farby s vonou ¢iernych ribezli s ndznakom vanilky. V Struktirovane;j chuti

vystupuja do popredia tony zelenej papriky a makovic. Idedine je k tmavému mdsu a
Specialitdm z diviny, tieZ k tvrd$im syrom. Poddva sa pri teplote 14 °C.
Rocnik: 2018 | Alk, %: 12,0 | Cukor, g/I: 2,1 | Objem, I: 0,75

FRANKOVKA MODRA / BLAUFRANKISCH

Akostné odrodové Cervené vino, suché.

Vino s bordovocervenym farebnym odtiefiom. Vdia je vyrazne ovocnd, s jemnym
nddychom lesnych plodov. Chut je ovocnd, pripominajlca GereSne a susené slivky.
Vynikajlca ku kacke s Gervenou kapustou. Teplota poddvania 15 - 17 °C.

Rocnik: 2018 | Alk, %: 12,0 | Cukor, g/I: 2,8 | Objem, I: 0,75

SVATOVAVRINECKE / SAINT LAURENT

Akostné odrodoveé Cervené vino, suché.

Vino sa vyznacuje vy$Sou farebnou intenzitou, vy$Sou hladinou kyselin a trieslovin.
Vo voni pripomina su$ené slivky. Chut md pind, vyrazni a zamatovd. Vino je mozné
kombinovat so steakmi, ku guldSom alebo tiez k vysokej zverine. Odpori¢and teplota
poddvania je 16 - 18 °C.

Roénik: 2018 | Alk, %: 12,5 | Cukor, g/I: 2,4 | Objem, I: 0,75
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V 1 litrovych nevratnych fl'asiach do-
ddavané vina v troch prevedeniach:

*Vina 1L - akostne odrodové vina
s chranenym oznacenim pdvodu (D.S.C.
- District of Slovakia Controllatus)

*Vina 1L - odrodové vina bez zeme-
pisného oznacenia

*Vina 1L - stolové vina bez zemepis-
ného oznacenia

w

VLASSKY

pli UL SPENE

Akostné vina s chrdnenym oznaé¢enim poévodu
(PDO - Protected Designation of Origin
/ D.S.C. - Districtus Slovakia Controllatus)

ALIBERNET

Akostné odrodové Cervené vino, suché.
Roc¢nik: 2018 | Alk, %: 11,0 | Cukor, g/I: 2,0 | Objem, I: 1,0

CABERNET SAUVIGNON

Akostné odrodové ruZzove vino, suché.
Rocnik: 2019 | Alk, %: 11,0 | Cukor, g/I: 3,3 | Objem, I: 1,0

RULANDSKE SEDE / PINOT GRIS

Akostné odrodové biele vino, suché.
Rocnik: 2019 | Alk, %: 11,0 | Cukor, g/I: 1,8 | Objem, I: 0,1

RULANDEKS
SEIM

CABERNET
SALVIGMON




Odrodové vina Vina
bez zemepisného oznacenia v 1 - litrovych nevratnych flasiach. bez zemepisného oznacenia v 1 - litrovych nevratnych flasiach.

—_——

/ URBANOVO JUZNE

Biele vino, polosladkeé.
Roénik: 2019 | Alk, %: 10,5 | Cukor, g/I: 20,0 | Objem, I: 1,0

FRANKOVKA MODRA / BLAUFRANKISCH

Akostné odrodové cervené vino, suché.
Rocnik: 2019 | Alk, %: 11,0 | Cukor, g/I: 1,9 | Objem, I: 1,0

SVATOVAVRINECKE / SAINT LAURENT

Akostné odrodové cervené vino, suché.
Roénik: 2019 | Alk, %: 11,0 | Cukor, g/I: 1,7 | Objem, I: 1,0

URBANOVO JUZNE

Biele vino, suché
Rocnik: 2019 | Alk, %: 10,5 | Cukor, g/I: 3,0 | Objem, I: 1,0

T
- L H‘ -.
RIZLING VLASSKY / WELSCHRIESLING
Akostné odrodoveé biele vino, suché.
Rocnik: 2019 | Alk, %: 11,0 | Cukor, g/I: 1,9 | Objem, I: 1,0 URBANOVO JUiNE
Cervené vino, polosladké.
Rocnik: 2019 | Alk, %: 10,5 | Cukor, g/I: 20,0 | Objem, I: 1,0
. s I
MULLER THURGAU <l
Akostné odrodové biele vino, suché.
Rocnik: 2019 | Alk, %: 11,0 | Cukor, g/I: 2,1 | Objem,I: 1,0 i A
p— DRACIA KRV
. P - y — Cervené vino, polosladks.
VELTLINSKE ZELENE I GRUNER VELTLINER Rocnik: 2019 | Alk, %: 10,5 | Cukor, g/I: 20,0 | Objem, I: 1,0

Akostné odrodové biele vino, suché.
Roc¢nik: 2019 | Alk, %: 11,0 | Cukor, g/I: 1,8 | Objem, I: 1,0




RAJSKA ZAHRADA

Ovocné vino biele, polosladké.
Rocnik: 2019 | Alk, %: 9,5 | Cukor, g/1: 7,0 | Objem, I: 1,5

RAJSKA ZAHRADA

Ovocné vino Cervené, polosladké.
Rocnik: 2019 | Alk, %: 9,5 | Cukor, g/I: 8,2 | Objem, I: 1,5

DRACIA KRV

Cervené vino, polosladké
Roénik: 2019 | Alk, %: 11,5 | Cukor, g/I: 20,0 | Objem, I: 2,0

HURBANOVSKE JUZNE

Cervené vino, polosladké
Roc¢nik: 2019 | Alk, %: 11,5 | Cukor, g/I: 20,0 | Objem, I: 2,0

HURBANOVSKE JUZNE

Biele vino, suché
Rocnik: 2019 | Alk, %: 11,5 | Cukor, g/I: 2,0 | Objem, I: 2,0

HURBANOVSKE JUZNE

Biele vino, polosladkeé
Rocnik: 2019 | Alk, %: 11,5 | Gukor, g/I: 20,0 | Objem, I: 2,0




DARCEKOVE BALENIA

Spracovanic krozua
i prédaj vioa

s
—
-

Spolo¢nost VIREX ponudka velky vyber
darcekovych baleni vhodnych pre lepsiu
prezentdciu vin &i ako darcek.

V nadej ponuke je aj moznost privatnej znacky, A ~
volba Vasej viastnej etikety, kategdrie vina VLASTNA ZNACKA
a samotné vyhotovenie produktu, kforému

by sme zabezpecovali vyrobu, preskladnenie
a jeho ndslednu distribdciu.

. Mnohé z nasich vyrobkou ziskali prestizne ocenenia
v sUtfaziach vin medzi najkvalitnejSimi Slovenskymi vinami.”
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VIREX s.r.0.

Farské pole 3, 946 51 Nesvady
ICO: 36 524 603

DIC: SK2020161583

prevadzka

Pri Ovocnom sade 1, 946 54 BajC
® +421 905 403 366

€@ VIREX

virex_winery

© virex@virex.sk

O www.virex.sk

©www.tristanpress.sk 10/2020

Vyrobca si vyhradzuje prdvo na zmeny p

skladovych stavov, odhliadnuc od Udajov v kataldgu.



